
Journée

Visite de moulins

Samedi 26 septembre 2026
Programme     :  

 9h00 : Accueil au moulin de  Francis Lefebvre Vary, 34 Rue Waldeck Rousseau à Cosne /Loire
Présentation du Nohain, de ses moulins et des projets d’aménagement.

 10h30 : Visite du moulin de Paillot, ancienne minoterie à Paillot, à Saint-Martin/Nohain.

 12h00 Repas au restaurant  la  petite  Venise,  Moulin  d’une  ancienne  abbaye  Bénédictine  à 
Cosne/Loire.  (30 € à régler sur place).

 14h15: visite du moulin l’Evêque, spécialisé dans la rectification de cylindres de meunerie, rue des moulins à St 
Père. (3 moulins de chaque côté du Nohain). Alexandre Foudrat ingénieur mécanicien, nous expliquera ce savoir-
faire rare et indispensable aux meuniers.

 16h30 : Château de Buranlure, à Boulleret. Place forte entre Bourgogne et France, ce lieu a été 
un enjeu pendant la guerre de 100 Ans et les guerres de Religion. Madame d’Hautefeuille en 
retracera l’histoire et l’architecture, entre Moyen Âge et Renaissance. (8 €. à régler sur place).

Une carte précise sera envoyée ultérieurement aux inscrits.

Bulletin d’inscription en répondant directement sur notre site : 
https://moulinsdu18.fr impérativement avant le 16 septembre 

ou renvoyer ce bulletin à : contact@moulinsdu18.fr

Inscription au repas (30 € / personne) à régler sur place

Participeront au déjeuner du 26 septembre 2026
Mme, Mr : ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………....

Nombre de personnes : …......

IMPORTANT : Pour faciliter le service merci de choisir votre menu ci-dessous :

ENTRÉES
Salade de crottins chauds sur toasts 
(Ferme de Port Aubry, Appellation Chavignol)   – Nb :…......

ou 
Salade Landaise
(Salade, œufs, Gésiers et Magret de Canard, croûtons) – Nb :…......

PLATS
Blanquette de veau avec du riz   – Nb :…......

ou
Coq au vin pommes de terres – Nb :…......

ou
pizza 4 fromages ( végétariens) – Nb :…......

DESSERTS
Carpaccio d’ananas avec sa boule de glace vanille   – Nb :…......

ou
Tiramisu artisanale       – Nb :…...… Café compris 
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